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- CITTA

'ombra del Castello la vendemmia
del vigneto urbano che I'Europa invidia

leri 'ultima raccolta

per una produzione
selezionata di vini

in una stagione fortunata
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® alamascorreveloce a tron-
care il raspo dalla struttura
del pergolato e il grappolo ti
resta in mano nella turgidita
delicata di un frutto prezioso
efrangibile. Poila posa, accu-
rata, nella cassetta e la piccola
cesoia che viene riposta. La
seconda vendemmia nel Vi-

gnetourbano Capretti étermi-
nata e quasi come inun pas-
saggioreligioso, sichiudelafa-
se di raccolta del «Pusterla
1037»,leuve diInvernenga de-
stinate a diventare il prezioso
vinodelvigneto del nostro Ca-
stello.

La raccolta. Non potevamo
non esserci a questo secondo
passaggio fondamentale del-

--la vita scandita dalla natura

nel brolo del Falco d’Italia. La
primavendemmia e statail 17
settembre. Dove un tempo la-
voravano nella raccolta i frati

ultimo grappolo. Con il taglio dell'ultima raspa si & conclusa ieri la vendemmia

del Castello, ieric’erano perla
secondavendemmia «selezio-
nata» i collaboratori di Maria
Capretti € noi, ospiti «adde-
strati» dalle sapientiindicazio-
ni di Enrico Franceschini e
del fratello, prima di essereun
esperto un grande appassio-
natidiviti. Unonere perilavo-
ratori dell’azienda agricola,
un onore per noi testimoni
della rinascita del vigneto e di
tanti sacrifici operati nell’ar-
co dei mesi. Cosi, curiosando,
abbiamo scoperto che la pro-

“ duttivita del vigneto va cre-

scendo in modo esponenzia-
le, sino al traguardo dell’anno
prossimo, quando le uve da-
ranno qualcosa come 50 o0
60mila bottiglie rispetto alle
10miladi oggi. Lavendemmia
diieriperil «Pusterla 1037» ri-
guarda una produzione volu-
tamente limitataa 2.500 botti-
glie, quando datele ecceziona-
li condizioni del tempo, laven-
demmia & stata anticipata di

venti giorni. Tra le richieste
che da piu parti giungono al
vigneto¢’eladisponibilitaan-
chedivinorosso: tuttavialevi-
tiche sono state ripiantate so-
no troppo giovani per poter
predurre. Dunque questo re-
staad oraunprogettodaacca-
rezzare per il future.

Le grappe. Intanto tutti i mate-
riali organici di risulta e le vi-
naccerisultate dalla spremitu-
ravengono inviatialla distille-
ria Peroni Maddalena di Gus-
sago. Qui saranno prodotte
per il Vigneto Pusterla delle
grappe selezionate «unicoviti-
gno invernenga» in due varie-
ta. Un biglietto da visita raro
ed esclusivo della brescianita
che si annuncia per I'autun-
no. Quando la trasparenza
della grappa permette di os-
servare flebili tramontinel ca-
leidoscopio di coloriautunna-
li che gia calano sul «nostro»
vigneto. //




